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Information

e Lamnar du en lapp/meddelande till kansliet s& kom ihag att lamna ditt namn, lag
och mejl eller mobilnummer.

e Kansliet lamnar en lapp i caféet infor helgens aktiviteter, "Hej Café-personal”. Har
finns lite allman info om helgen och om varor i caféet samt lista pa de aktiviteter och
de lag som ska forekomma i caféet.

e Nyckelknippa: ligger i 6versta ladan. Nycklarna gar till lagret, bredvid kyl/frys, till
varuskapet (med jalusiddrrar) och till drickakylen. Alla skap och dorrar ska lasas
efter avslutat cafe.

e Atervinnings sortering finns pa lagret, allt &r uppmarkt med skyltar.

e | rummet “Stad / Personal” hanger forkladen. Har finns personaltoalett samt
mojlighet att hanga av sig ytterklader. Har hittar du ocksa stddmaterial, nya
diskborstar, trasor, sopsackar, papper mm.

Darfor ar det viktigt att lamna caféet i dess basta skick:

e Caféet anvands for foreningens caféforsaljningar, catering servering, lag- och
styrelsemoten.

e Caféet hyrs ut till foretag, foreningar och privatpersoner. Det ar inte alltid som vi
har mojlighet att inspektera och atgarda lokalen mellan aktiviteterna.
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SOPHANTERING

Laget med sista aktiviteten for helgen (eller om sacken ar full) knyter ihop sacken
och kastar den. Sopor ska avlagsnas fran caféet efter VARJE verksamhets tillfalle.

- Nya sopsackar /-pasar finns pa hyllan i rummet “Personal / Stad”.
- Matavfallspasar finns pa hyllan ovanfér mikrovagsugnen.

- Papperskorg finns i skapet under diskhon.

SOPSORTERING

e Matavfall: slangs i pase avsedd for detta och sedan i behallaren for detta utanfor
caféet.

e Kartong: viks ihop och laggs in i lada i uppmarkt fack pa lagret.
e Pantburkar: knyt ihop pasen/sacken och stall den i uppmarkt fack pa lagret.

e Konservburkar och glas: markta sopsorteringskarl finns i uppmarkt fack pa
lagret.

e Sopor, ovriga: pase/sack knyts ihop och slangs i en av de grona behallarna
utanfor caféet.
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Caféinventarier

e Korvlada

e Termosbryggare
e Kaffebryggare

e Vattenkokare

e Toastjarn

e Koksbestick

e Grilltang, -gaffel
e Skarbrador

e Underlagg

e Grytlappar

e Serveringsbestick

e Mat- och dryckesfortaring (tallrikar, bestick, glas, muggar).

InkOp av varor som vi saljer i caféet:

e GOrs av kansliet
e Prissattning gors med hansyn till inkdpspris

e Inkdparen haller sig uppdaterad pa matchdagar och férbereder caféet (mandag-
fredag) med varor.

Hantering av varor samt lager:

e Korvbrdd: kansliet Iagger fram 1 pase infor helgens forsta matchcafé. Farska
korvbrdd kan finnas i skapet "Lager Godis o kakor”, annars finns de i frysen.

e Forbrukningsvaror (korvpapper, servetter, handskar, muggar, omrornings-pinnar)
kops in I6pande och finns i uppmarkt lada/skap

e Fyll sjalv pa varor i kylen och varuskapet. OBS! VIKTIGT! Rotera da varorna sa att
de aldsta star langst fram!
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Koks- och hygienregler

e Handtvatt ska goras direkt.

e Anvand garna forklade som finns i “Personal / Stad”.

e Satt garna ihop langt har.

e Allt som anvands ska diskas bade fore och efter anvandandet.

e Elektriska apparater: dra ur kontakten. Anvand en mjuk, fuktig trasa for att rengéra
utsidan. For eventuella envisa flackar kan du anvanda lite diskmedel. Var forsiktig
runt alla elektriska delar och ledningar, och kom ihag att torka av vred och handtag.

e Toastjarn: dra ur kontakten, lat jarnet svalna. Ta bort grill-ytorna och uppsamlings
brickan, diska dem (med diskborste) och torka dem noga (med papper). Var noga
med att inte rispa grilljarnen. Torka av resten av jarnet med papper, vatten och ev.
lite diskmedel. Satt tillbaka grill-ytorna och uppsamlings brickan.

e Bankar och bord: torkas av med milt diskmedelsvatten.

e Golvet torkas av med vatten och medel vid behov, finns enstaka flackar sa torka
bara dessa.

e Skap- och ladfronter torkas av fran spill och flackar.
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Oppna Caféet

e Tvatta handerna, satt garna upp langt har, ta pa ett forklade.

e Kolla temperaturen i kylen, ska vara +4 till +6 grader, skriv in den pa dokumentet
“‘Kyltemperatur” som finns i plastficka i dversta ladan.

e Kolla temperaturen i frysen, ska vara -18 grader eller kallare, skriv in den pa
dokumentet “Frystemperatur’ som finns i dversta ladan.

e Kolla hallbarhetsdatum pa senap och ketchup som star i kylen. Kasta dem med
utganget datum.

Kaffe, dosering.

e Stora termosbryggaren: 1 kaffekanna vatten och 3 dI kaffepulver.
Innehallsforteckningar.

Innehallsforteckningar:

e Allt vi séljer ska vi kunna visa innehallsforteckning och hallbarhetsdatum pa sa
spara eventuella foérpackningar sa lange varan finns kvar.

e Hembakat far bara saljas om man kan visa upp en innehallsférteckning eller
recept.
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Korv

e Ta fram korvbrdd ur frysen om det saknas farska (tinas genom att laggas fram i sin
pase)

e Korv-varmaren: vattnet i ytter-ladan ska tacka elementet och insatsen ska “guppa”
i den. Termostaten i skapet under ladan ska sta pa 75 grader, tryck pa orangea
knappen for att satta pa elementet.

e Koka upp vatten i vattenkokaren.
e Rengor insatsen (korvladan), korvtanger och termometer.

e Stall ner insatsen i ytter-ladan och stall ner mellanvaggen i insatsen. Hall i vattnet
fran vattenkokaren, det behovs flera kannor, och krydda (kryddor finns i markt lada),
lagg i korv (finns burkar i kylen).

e Vid hantering med oférpackade varor sa ska handskar anvandas, dessa finns i
ladan markt “Varuhantering” och eventuellt i skapet "Lager Godis o kakor”.

e Korven kan serveras nar den har uppnatt temperaturen +72 grader. Gradantalet
kontrollerar du genom att sticka in termometern i en korv. Termometern ska ligga i
ladan markt “Varuhantering”. Torka av den med diskmedel och vatten fore och efter
anvandning.

e Gradantalet pa korven ska sedan skrivas in pa dokumentet ” KONTROLL AV
TILLAGNING / ATERUPPVARMNING” som finns i plastficka i 6versta ladan. Detta
ar ett krav fran Halsovardsmyndigheten / Livsmedelsverket, som kommer att géra
stickkontroller av caféet under matchcafé-oppet.

e Korvpapper ska ligga i ldda markt “Varuhantering”.
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Toast
- Du behover ett bakplatspappers ark, plasttang och kaffefilter.

- Vid rengoring: anvand ABSOLUT INTE SVINTO ELLER ANNAT SOM KAN RISPA
GRILLJARNENS YTA!

- Temperatur behdver inte tas da ravarorna kan fortaras aven utan tillagning.

e Toastjarnet ska sta pa banken nedanfér mikrovagsugnen.

e Ta bort grill-ytorna och uppsamlings brickan, diska dem och torka dem noga (med
papper).

e Torka av resten av jarnet (extra viktigt ar knapplist och handtag) med fuktig trasa
och lite diskmedel.

e Satt tillbaka grill-ytorna och uppsamlings brickan.
e Satt i kontakten. Stang jarnet.

e Tryck pa Startknappen sedan pa Select tills lampan under toastbilden tands. Tryck
pa OK.

e Jarnet tar 57 minuter att férvarma, nar det uppnatt ratt temperatur sa piper det.
e Vik ett bakplatspappers ark och lagg det i jarnet.

e Ta bara ut det antal toasts som du fatt bestallning pa ur frysen.

e | agg toast mellan pappret, stang luckan.

e Jarnet kommer nu att pipa vartefter det kommer upp i tillagningsgrad. Nar det ar
hdgst upp, pa "Well Done”, sa piper det flera ganger - da ska toasten vara Klar, titta
pa den om den ar gyllenbrun annars sa varmer du den langre.

e Servera i kaffefilter.

e Stang luckan innan du lagger i nya. Jarnet kommer da att “nolla” tillagnings nivan
och du far trycka pa OK igen for att aktivera jarnet.

e Toast utan skinka grillas med nytt bakplatspapper.

e Stang av jarnet pa Startknappen, dra ur kontakten. Oppna luckan for att det ska
svalna fortare. Diska enl. ovan.
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Kall mat:

Salladsbuffé, kalla saser.

e Starta alltid med rutinerna for “Oppna Caféet”.
e Hall varorna kylda.

e Skydda exponerad mat med lock, nat.

e Behovs pafylining sa byt till ny matbehallare (den gamla far INTE fyllas pa utan att
ha diskats emellan).

e Kyld mat far bara sta framme i max 4 timmar. Skriv darfor in tiden for framtagning
och borttagning i dokumentet.

e Kyld mat som har statt framme far INTE sparas for senare servering.
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Egen servering?

Om laget ska salja / servera annan egenlagad mat (till exempel grilla hamburgare).

e Ravarorna maste forvaras val kylda (kyltemperatur +8 grader eller kallare) fram
tills de laggs pa grillen.

e Se rutiner for Kall mat, Korv och Toast om dessa ska serveras.

e | dvrigt galler samma regler som for caféet i ovrigt dvs. hygien, handskar,
innehalls- och datummarkning samt temperaturmatning och redovisning av
densamma.
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Stanga Caféet / Stadning

e Stang av varmen under korvladan, ta ur och diska korvladan och mellanvaggen i
den, behovs stalull sa finns det i skapet under diskhon. Varmebehallaren ska INTE
tommas (om ni inte har rakat férsoka att koka korv i den).

e Torka av / diska allt som ni har anvant.

e Torka av skapluckor och torka bort om det har runnit fran t.ex. spillt kaffe pa
insidan av dorren och/eller hyllor.

e Stall/lagg tillbaka allt som har stallts fram dar ni tog det.

e Kaffebryggare, toastjarn, microugn: dra ur kontakten. Anvand en mjuk, fuktig trasa
for att rengOra ut- och insidan. For eventuella envisa flackar kan du anvanda lite
diskmedel i vattnet. Var forsiktig runt alla elektriska delar och ledningar, och kom
ihag vred och handtag!

e Kaffekanna/-termos: diskas (in- och utsida), AVEN PUMPINSATSEN.

e Torka av alla bankytor, bord och stolar med diskmedelsvatten. Liten hink till detta
finns under diskhon.

e Torka av senap och ketchupflaskorna innan de stalls in i kylen.

e Stall upp alla stolar pa borden.
e Sopa golvet i hela caféet.
e Torka golvet med fuktig mopp och medel dar det behdvs (om det finns spill).

e Smutsigt forklade laggs i tvattkorgen i lagret.



